
 

STAGIAIRE QUALITE 
 

DFM Saveurs est une des dernières saumonerie artisanale de Belgique. Depuis 1993, elle 
perpétue une tradition et un savoir-faire historique. Dans l’atelier, le saumon sauvage 
d’Alaska, l’élevage d’Ecosse ou de Norvège, est salé, fumé et découpé avec savoir-faire. 
Depuis 2021, tous les produits fabriqués dans cet atelier sont commercialisés sous la marque 
« Maison Vendsyssel », toujours dans le respect des valeurs de tradition et d’artisanat 
 
Vos Missions 
Rattaché au service Qualité, vous aurez pour mission d’assister vos collègues dans leurs 
tâches quotidiennes et dans l’amélioration continue de notre système qualité. A ce titre, vous 
aurez la charge de certaines des tâches suivantes : 
 

 

Tâches quotidiennes 
Veiller au respect et à l’efficacité des procédures 
par des contrôles sur ligne à toutes les étapes de 
transformation du produit (contrôle des 
matières premières à réception, des produits 
semi-finis et des produits finis) 
Réaliser les inspections quotidiennes et 
mensuelles 
Veiller à ce que le personnel respecte les bonnes 
pratiques d’hygiène selon les procédures en 
vigueur 
 

Amélioration du système qualité 
 Rédiger et mettre à jour le système 
documentaire de l’entreprise (HACCP, plan de 
nettoyage usine, mode opératoire...) 
Suivre et préparer l’audit client annuel selon le 
référentiel IFS Food 
Mettre à jour les modules de formation interne 
aux BPH, système qualité 
 

Autres tâches 
Encodage des non conformes dans notre ERP 
(PMI) 
Mise à jour des étiquettes (agréments, 
allergènes,) 
Encodage des plaintes client (retours) 
Gestion des échantillons 
Classement divers, Swab 
 

Profil 
Niveau d'études requis Bachelier ou Master en 
formation scientifique, agronomie 
Nous recherchons une personne motivée, 
dynamique, rigoureuse et agile 
Vous aimez le travail en équipe et vous avez un 
bon sens relationnel 
Vous êtes prêt à vous investir dans une 
entreprise en pleine croissance et la charge de 
travail n'est pas un problème pour vous 
Bonne maîtrise des outils de bureautique (Word, 
Excel, PowerPoint) 
 
Compétences complémentaires : 
- Linguistiques : en plus du français, la 
connaissance du néerlandais et de l’anglais est 
un plus 
- Connaissance de logiciel de gestion intégré 
(ERP) est un atout 
 

Conditions : 
Poste basé à Sombreffe 
Durée du stage : à convenir mais nous sommes 
intéressés par une longue durée/alternance 
38h hebdo du Lundi au Vendredi 
 

Modalité de candidature : 
Envoyer CV + Lettre de motivation à 
maria@vendsyssel.be 
Type d'emploi : Stage, Temps plein  
Lieu du poste : En présentiel 


